
 

 

 

 

 

 

 هدف کلی درس:

 رئوس مطالب                                               

 هفته اول کلیات و مفاهیم استاندارد و قانون

 هفته دوم ها در بازرسی و اجرای قوانینمواد غذایی و نقش آن کننده برهای نظارتمعرفی ادارات و آژانس

 هفته سوم استانداردهای داوطلبانه و اجباری مواد غذایی

 هفته چهارم استانداردهای ملی مواد غذایی

 هفته پنجم المللی مواد غذاییاستانداردهای بین

 ششم هفته های مواد غذاییاستانداردها و قوانین مربوط به افزودنی

 هفته هفتم گذاریاستانداردها و قوانین مربوط به برچسب

 هفته هشتم قوانین و شرایط مربوط به صدور پروانه بهداشتی برای واحد تولیدکننده مواد غذایی

 هفته نهم کش و قارچی و فلزات سنگینقوانین واستانداردهای مربوط به باقیمانده دارویی، سموم حشره

 هفته دهم قوانین مربوط به صادرات مواد غذاییاستانداردها و 

 هفته یازدهم استانداردها و قوانین مربوط به واردات مواد غذایی

 هفته دوازدهم نگارش گزارش تحقیق، نقد و ارزشیابی آن

 هفته سیزدهم المللی مواد غذاییهای بازرسی بینفرم

 هفته چهاردهم بهداشتی و ایمنی مواد غذاییهای لیستبازرسان مواد غذایی و استفاده از چک

 هفته پانزدهم ها در مواد غذاییشناخت انواع تقلبات و نحوه کنترل آن

 هفته شانزدهم بندی و رفع اشکالاتجمع

توجه: در صورت تغییر مباحث و نحوه تدریس درس در هر نیمسال لازم است فرم مربوطه مجددا توسط استاد محترم تکمیل 

.به روز رسانی در اختیار آموزش دنشکده و سایت قرار گیردو جهت   
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